
MENU DU 11 FÉVRIER 

Nems de confit de canard des landes aux petits légumes et sauce Hoïsin et sa
verdurette










Velouté de haricots tarbais, Médaillon de truites de Pyrénées au lard fumée et
tortellinis aux cèpes










Ballotine de volaille, farcie au foie gras en habit vert, légumes cuits dans sa nage et
émulsion de sauce Albuféra












Square maracuja, gelée de grenade, biscuit joconde, chocolat Azelia aux notes
gourmandes de noisettes grillées.






Pain individuel artisanal

L'AMUSE-BOUCHE

L'ENTRÉE

65€ PAR PERSONNE

LE PLAT CHAUD

LE DESSERT


