
L E S  P L A T S

L E S  E N T R É E S

*Asperges vertes poêlées, caviar d’aubergine et légumes rôtis................................................
*Merlu rôti, accompagné de patate douce, sauce au citron vert.............................................
Tagliatelles crémeuses à la truffe d’été, jambon aux arômes truffés........................................
Filet de bœuf, pommes de terre grenailles rôties, sauce bordelaise et salade..........................

21€
33€
36€
36€

L E  F R O M A G E

Sélection de fromages........................................................................................................ 14€

L E S  D E S S E R T S

*Nage de fraises infusée à l’hibiscus, chantilly et glace au fromage blanc...............................
Assortiment de glaces et sorbets, chantilly (2 boules au choix)................................................
Brownie, glace vanille et caramel au beurre salé....................................................................

12€
12€
14€

L E  M E N U  E N F A N T  ( j u s q u ’ à  1 2  a n s )

Jambon serrano | Pavé de boeuf, pommes grenailles | Assortiment de glaces ou sorbets.......... 19€

*Œuf parfait, caviar d’aubergine, tomates confites et jambon Serrano....................................
Tomates d’antan, burrata et vinaigre balsamique....................................................................
Foie gras mi-cuit, oignons rouges confits et toasts de pain grillé.............................................

19€
23€
25€

L A  C A R T E

Origine viandes: France

M E N U  D É C O U V E R T E

Entrée / Plat au choix / Dessert - Le choix se porte uniquement sur les mets marqués d'un
astérisque (*)............................................................................................................................ 45€

= Plats végétariens



M A I N  C O U R S E S

S T A R T E R S

*Pan-seared green asparagus, aubergine caviar and roasted vegetables................................
*Roasted hake, sweet potato, lime sauce...............................................................................
Creamy summer truffle tagliatelle, truffle-flavoured ham........................................................
Beef fillet, roasted fingerling potatoes, Bordelaise sauce and salad........................................

21€
33€
36€
36€

C H E E S E

Cheese selection................................................................................................................... 14€

D E S S E R T S

*Strawberry medley infused with hibiscus, chantilly cream and fromage blanc ice cream.........
Assortment of ice creams and sorbets, chantilly cream (choice of 2 scoops)............................
Brownie, vanilla ice cream and salted butter caramel..............................................................

12€
12€
14€

C H I L D R E N ’ S  M E N U  ( u p  t o  1 2  y e a r s  o l d )

Serrano ham | Beef steak, fingerling potatoes | Choice of ice cream or sorbet........................ 19€

*Perfect egg, aubergine caviar, confit tomatoes and Serrano ham..........................................
Heirloom tomatoes, burrata and balsamic vinegar...................................................................
Half-cooked foie gras, confit red onions and toasted bread....................................................

19€
23€
25€

T H E  M E N U

Meat origin: France

D I S C O V E R Y  M E N U

Starter / Choice of Main / Dessert — The choice applies only to the dishes marked with an
asterisk (*)................................................................................................................................ 45€

= Vegetarian dishes



P L A T O S  P R I N C I P A L E S

E N T R A N T E S

*Espárragos verdes salteados, caviar de berenjena y verduras asadas....................................
*Merluza asada, boniato, salsa de lima..................................................................................
Tagliatelle cremoso con trufa de verano, jamón con aromas de trufa......................................
Solomillo de ternera, patatas panadera asadas, salsa bordelesa y ensalada...........................

21€
33€
36€
36€

Q U E S O

Selección de quesos.............................................................................................................. 14€

P O S T R E S

*Fresas en su jugo infusionado con hibisco, chantilly y helado de queso blanco......................
Surtido de helados y sorbetes, chantilly (2 bolas a elegir).......................................................
Brownie, helado de vainilla y caramelo con mantequilla salada...............................................

12€
12€
14€

M E N Ú  I N F A N T I L  ( h a s t a  1 2  a ñ o s )

Jamón serrano | Solomillo de ternera, patatas panadera | Surtido de helados o sorbetes......... 19€

*Huevo perfecto, caviar de berenjena, tomates confitados y jamón serrano............................
Tomates antiguos, burrata y vinagre balsámico.......................................................................
Foie gras semicocido, cebollas rojas confitadas y tostadas de pan.........................................

19€
23€
25€

L A  C A R T A

Origen de las carnes: Francia

M E N Ú  D E S C U B R I M I E N T O

Entrante / Plato principal a elegir / Postre — La elección se aplica únicamente a los platos
marcados con un asterisco (*)................................................................................................... 45€

= Platos vegetarianos


	LA CARTE
	MENU DÉCOUVERTE
	Entrée / Plat au choix / Dessert - Le choix se porte uniquement sur les mets marqués d'un astérisque (*)............................................................................................................................
	45€

	LES ENTRÉES
	*Œuf parfait, caviar d’aubergine, tomates confites et jambon Serrano.................................... Tomates d’antan, burrata et vinaigre balsamique.................................................................... Foie gras mi-cuit, oignons rouges confits et toasts de pain grillé.............................................
	19€ 23€ 25€

	LES PLATS
	*Asperges vertes poêlées, caviar d’aubergine et légumes rôtis................................................ *Merlu rôti, accompagné de patate douce, sauce au citron vert............................................. Tagliatelles crémeuses à la truffe d’été, jambon aux arômes truffés........................................ Filet de bœuf, pommes de terre grenailles rôties, sauce bordelaise et salade..........................
	21€ 33€ 36€ 36€

	LE FROMAGE
	Sélection de fromages........................................................................................................
	14€

	LES DESSERTS
	*Nage de fraises infusée à l’hibiscus, chantilly et glace au fromage blanc............................... Assortiment de glaces et sorbets, chantilly (2 boules au choix)................................................ Brownie, glace vanille et caramel au beurre salé....................................................................
	12€ 12€ 14€
	LE MENU ENFANT (jusqu’à 12 ans)
	Jambon serrano | Pavé de boeuf, pommes grenailles | Assortiment de glaces ou sorbets..........
	19€
	= Plats végétariens



	THE MENU
	DISCOVERY MENU
	Starter / Choice of Main / Dessert — The choice applies only to the dishes marked with an asterisk (*)................................................................................................................................
	45€

	STARTERS
	*Perfect egg, aubergine caviar, confit tomatoes and Serrano ham.......................................... Heirloom tomatoes, burrata and balsamic vinegar................................................................... Half-cooked foie gras, confit red onions and toasted bread....................................................
	19€ 23€ 25€

	MAIN COURSES
	*Pan-seared green asparagus, aubergine caviar and roasted vegetables................................ *Roasted hake, sweet potato, lime sauce............................................................................... Creamy summer truffle tagliatelle, truffle-flavoured ham........................................................ Beef fillet, roasted fingerling potatoes, Bordelaise sauce and salad........................................
	21€ 33€ 36€ 36€

	CHEESE
	Cheese selection...................................................................................................................
	14€

	DESSERTS
	*Strawberry medley infused with hibiscus, chantilly cream and fromage blanc ice cream......... Assortment of ice creams and sorbets, chantilly cream (choice of 2 scoops)............................ Brownie, vanilla ice cream and salted butter caramel..............................................................
	12€ 12€ 14€
	CHILDREN’S MENU (up to 12 years old)
	Serrano ham | Beef steak, fingerling potatoes | Choice of ice cream or sorbet........................
	19€
	= Vegetarian dishes



	LA CARTA
	MENÚ DESCUBRIMIENTO
	Entrante / Plato principal a elegir / Postre — La elección se aplica únicamente a los platos marcados con un asterisco (*)...................................................................................................
	45€

	ENTRANTES
	*Huevo perfecto, caviar de berenjena, tomates confitados y jamón serrano............................ Tomates antiguos, burrata y vinagre balsámico....................................................................... Foie gras semicocido, cebollas rojas confitadas y tostadas de pan.........................................
	19€ 23€ 25€

	PLATOS PRINCIPALES
	*Espárragos verdes salteados, caviar de berenjena y verduras asadas.................................... *Merluza asada, boniato, salsa de lima.................................................................................. Tagliatelle cremoso con trufa de verano, jamón con aromas de trufa...................................... Solomillo de ternera, patatas panadera asadas, salsa bordelesa y ensalada...........................
	21€ 33€ 36€ 36€

	QUESO
	Selección de quesos..............................................................................................................
	14€

	POSTRES
	*Fresas en su jugo infusionado con hibisco, chantilly y helado de queso blanco...................... Surtido de helados y sorbetes, chantilly (2 bolas a elegir)....................................................... Brownie, helado de vainilla y caramelo con mantequilla salada...............................................
	12€ 12€ 14€
	MENÚ INFANTIL (hasta 12 años)
	Jamón serrano | Solomillo de ternera, patatas panadera | Surtido de helados o sorbetes.........
	19€
	= Platos vegetarianos




