LA CARTE

MENU DECOUVERTE

Entrée / Plat au choix / Dessert - Le choix se porte uniquement sur les mets marqués d'un
o ET T TU =S () PSPPSR 45€

LES ENTREES

® *CEuf parfait, caviar d'aubergine, tomates confites et jambon Serrano........ccoocoeiiiiiiiii. 19€
W Tomates d'antan, burrata et vinaigre balsamique...........cooiiiiiiiiii 23€
® Foie gras mi-cuit, oignons rouges confits et toasts de pain grillé.............oo 25€

LES PLATS

W *Asperges vertes poélées, caviar d’aubergine et légumes rétis.....ccooviuiiiiiiiiiiiii 21€
® “Merlu réti, accompagné de patate douce, sauce au Citron vert........ccooveiiiiiiiiniiiiniiiiicnecns 33€
® Tagliatelles crémeuses & la truffe d'été, jambon aux arémes truffés.........ccoooooiiiiii. 36€
® Filet de boeuf, pommes de terre grenailles réties, sauce bordelaise et salade.......................... 36€

LE FROMAGE

@ Sélection de fromMages..coouuiiiiii e 14€

LES DESSERTS

® *Nage de fraises infusée a I'hibiscus, chantilly et glace au fromage blanc................c. 12€
® Assortiment de glaces et sorbets, chantilly (2 boules au choix).......cccoooeiiiiiiiii 12€
® Brownie, glace vanille et caramel au beurre salé.........c.oooi 14€

LE MENU ENFANT (jusqu’'a 12 ans)

® Jambon serrano | Pavé de boeuf, pommes grenailles | Assortiment de glaces ou sorbets.......... 19€

Restaurant & Bar

® = Plats végétariens Origine viandes: France



THE MENU

DISCOVERY MENU

Starter / Choice of Main / Dessert — The choice applies only to the dishes marked with an
o LA S () PSP 45€

STARTERS

® *Perfect egg, aubergine caviar, confit tomatoes and Serrano ham.......c...coiviiiiiiiiiinincnn.. 19€
W Heirloom tomatoes, burrata and balsamic vinegar..........oooiiiiiiiiiiiiii 23€
® Half-cooked foie gras, confit red onions and toasted bread..........c.ooooiiii 25€

MAIN COURSES

W *Pan-seared green asparagus, aubergine caviar and roasted vegetables...............c....c 21€
® “Roasted hake, sweet potato, lime sauce......c.oiiiiiiiiiiiiii 33€
® Creamy summer truffle tagliatelle, truffle-flavoured ham............ooooi 36€
@ Beef fillet, roasted fingerling potatoes, Bordelaise sauce and salad..............c..o.. 36€

CHEESE

O Cheese SElE Tt ON et 14€

DESSERTS

® “Strawberry medley infused with hibiscus, chantilly cream and fromage blanc ice cream......... 12€
® Assortment of ice creams and sorbets, chantilly cream (choice of 2 scoops)......ccevuviiiiniinnnnns. 12€
@® Brownie, vanilla ice cream and salted butter caramel. ..., 14€

CHILDREN'S MENU (up to 12 years old)

® Serrano ham | Beef steak, fingerling potatoes | Choice of ice cream or sorbet......cc....coeic. 19€

Restaurant & Bar

® = Vegetarian dishes Meat origin: France



LA CARTA

MENU DESCUBRIMIENTO

Entrante / Plato principal a elegir / Postre — La eleccién se aplica unicamente a los platos

MArcados CON UN ASTEIISCO (¥ ).uniiiuiiiiiii et e e et e e e e e e e e e e eaneeeanaeees 45¢€

ENTRANTES

® *Huevo perfecto, caviar de berenjena, tomates confitados y jamdn serrano..........cceveeeiiennn.e. 19€
W Tomates antiguos, burrata y vinagre bals@mico.........ooeiiiiiiiiiiiiiii e 23€
@ Foie gras semicocido, cebollas rojas confitadas y tostadas de pan.....c...cooveiiiiiiiiiin. 25€

PLATOS PRINCIPALES

W *Espdrragos verdes salteados, caviar de berenjena y verduras asadas...........ccoeviiiiiniin 21€
® “Merluza asada, boniato, salsa de lima.. ... 33€
® Tagliatelle cremoso con trufa de verano, jamén con aromas de trufa.......cccoeeeiiiiiiiiiniin, 36€
® Solomillo de ternera, patatas panadera asadas, salsa bordelesa y ensalada................... 36€

QUESO

@ SeleCCiOn e QUESOS..ciiuiiiiiiii et 14€

POSTRES

® *Fresas en su jugo infusionado con hibisco, chantilly y helado de queso blanco...................... 12€
® Surtido de helados y sorbetes, chantilly (2 bolas a elegir)......ccooeiiiiiiii 12€
® Brownie, helado de vainilla y caramelo con mantequilla salada...........cooo 14€

MENU INFANTIL (hasta 12 afios)

® Jamén serrano | Solomillo de ternera, patatas panadera | Surtido de helados o sorbetes......... 19€

Restaurant & Bar

® = Platos vegetarianos Origen de las carnes: Francia
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